ol

COOlersTRR

\

L & i .'
Barat 439, Denpasar, Bali

| " P
PT. SUMBER REJEKI SENTOSA INDONESIA (@) 0813-38-9999-83 - ¥ Ui catotSubroto



Planetary Ha!
Mixer GETRA I:)'C!‘P‘

www.balicoolers.com

Aplikasi 3 Jenis Pengaduk (Whisk) @

« Mengaduk adonan roti yang sifatnya cenderung lengket agar lembut & kalis
« Mengaduk adonan kue, mentega, keju, kentang agar lebih merata
« Untuk mengocok telur & mentega, whipped cream, mengaduk adonan cair

Doough Hook Flat Beater Wire Whip untuk sau 5, Panca ke susu

B-8

« Adjustable speed
(130 ~ 900 rpmml

« Sturdy holder

* ON-OFF knob

B-20H]

B-10H] ~ B-100
« Gear Driven

—

B-30H] B-40 B-60 B-100

Note: Khusus u/ adonan kental dengan pengaduk spiral, posisi kecepatan harus di angka 1

DIMENSION (cm) : BOWL : CAPACITY (kg)

E : MIXING SPEED : WEIGHT(kg) :
TYPE ; : . VOLUME : . WATT : VOLTAGE : :

. L W I H 0 . Flour : Dough : : : (r/min) ENett | Gross;
B-8 : 47 :255:465: 75 : - ¢ 1 : 132~550 : . 130~900 : 30/31
B-10H): 50 : 37 : 67 : 10 : 2 : 3 : 370 : . 67/189/362 : 50/60
B-15H): 52 : 41 : 70 : 15 : 25 : 38 : 550 :  67/189/362 : 55/67

5 5 : : : : : : 220V/1P/50Hz : :
B-20H): 55 : 44 : 78 : 20 : 4 : 6 : 750 @ : 113/168/386 : 72/87
B-30H]: 58 : 45 : 8, B, 4 © & & @ F0g : : 113/168/386 : 130/ 145
B-40 : 68 : 54 :115: 40 : 8 : 12 : 1800 § © 65/102/296 : 210/ 225

--------------------------------------

B-60 : 102 : 63 : 145 : 60 : 16 : 24 : 2800 : 380/3P/50Hz : 73/109/143/216§ 490/ 550 :
B-100 :120,8: 84 :1623: 100 : 30 : 45 53000/4000; 380/3P/50Hz : 90/136/180/272 : 551/ 607 °
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Planetary
Mixer
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Seri Planetary Mixer mesin pencampur adonan menghasilkan adonan yang rata dan

lembut. Bisa digunakan untuk mengaduk aneka macam adonan tepung, cairan dll. @
Kecepatan bisa diatur tergantung jenis bahan yang akan diaduk.

Aplikasi 3 Jenis Pengaduk (Whisk)

« Mengaduk adonan roti yang sifatnya cenderung lengket agar lembut & kalis
 Mengaduk adonan kue, mentega, keju, kentang agar lebih merata

« Untuk mengocok telur & mentega, whipped cream, mengaduk adonan cair

Doough Hook ~ Flat Beater ~ Wire Whip untuk saus, pancake susu
BEIT DR INETT s s s s s s s i e i R s o O R VA
L]

Features

«  With motor overload
protection

« Adjustable speed
85/156/378 rpm

« Handle for up-down bowl

« Switch ON/OFF button

* Include 3 Whisk: dough

noox, flat beater, wire whip

APN10C APN20C APN30C
© DIMENSION (cm) : BOWL : CAPACITY (kg) : 5 SPEED  :WEIGHT (kg)
TYPE i oswss ... N A V. SRWAT TP : VORBIAGER: : :
. L ¢ w ¢ H :VOLUME : Flour : Dough : ; . (r/min)  : Nett | Gross :
APN10C: 45 :432:802: 10L : 15 : 2 : 250 . 85/156/378 : 65/78
APN20C: 50 :525:991: 20L : 3 : 45 : 750 : 220V/1P/50Hz : 85/156/378 : 77 /93
APN30C: 66 : 51 :100: 30L : 4 : 6 : 1100 : - 85/156/378 : 87/103
Gear Drlven ....................................................................................................................................................................................................

Featuress

» Transmission : gear driven

» Single phase (220V/1P/50H2z)

» With emergency stop button

» With overload motor protector
* S/s bowl

» Body color: black glossy

Doough Hook Flat Beater Wire Whip

BH15C BH20C BH30C
LD Y. S S NG
TYPE ; ; . VOLUME ° ; - osovrprsons . SPEED Nwmi 8) :
5 & & . i 5 i Z1ld: .
= bk = W o= H = (L) . Flour - Dough - : (r/min) :
++++++++++++++++ -y A, W A W 4. Y W . W el . W R OB S

BH10C : 45 : 366 : 606 : 10 : 2 : 25 : 450 © 110/178/390 : 48 /57
BH15C @ 45 :366: 606 : 15 : 25 : 33 : 450  :110/178/390 : 48/58
BH20C : 52 : 4 : 76 : 20 : 4 : 55 : 750  :105/180/408 :  62/75
BH30C :545: 44 : 882 : 30 : 6 : 85 : 1100 - 105/180/408 :  68/83
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